
 

 

 

 

УКРАЇНА 

БОЯНСЬКА СІЛЬСЬКА РАДА 

БОЯНСЬКА ЗАГАЛЬНООСВІТНЯ ШКОЛА І-ІІІ СТУПЕНІВ 

ЧЕРНІВЕЦЬКОГО РАЙОНУ ЧЕРНІВЕЦЬКОЇ ОБЛАСТІ 
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Н А К А З 
03.02.2021                                                                                                    № 18-АГЧ 

 

Про посилення контролю та  

безпеки організації харчування  

у Боянській ЗОШ І-ІІІ ступенів 

 

     Відповідно до Указу Президента України від 07.12.2019 №894 «Про 

невідкладні заходи щодо покращення здоров’я дітей», наказів Міністерства 

охорони здоров’я України від 25.09.2020 №2205 «Про затвердження Санітарного 

регламенту для закладів загальної середньої освіти», Міністерства розвитку 

економіки, торгівлі та сільського господарства України від 03.12.2020 №2532 

«Про затвердження Гігієнічних вимог до виробництва та обігу харчових 

продуктів на потужностях, розташованих у закладах загальної середньої освіти», 

Мінекономіки від 17.11.2020 року №2347 «Про затвердження Методичних 

настанов щодо розроблення, запровадження та використання постійно діючих 

процедур, які базуються на принципах системи аналізу небезпечних факторів та 

контролю у критичних точках в закладах освіти», регіонального плану заходів 

«Дітям Буковини – здорове харчування», затвердженого розпорядженням 

обласної державної адміністрації від 21.11.2019 №1128-р, наказів Департаменту 

освіти і науки обласної державної адміністрації від 19.12.2019 №558 «Про 

затвердження плану заходів «Дітям Буковини – здорове харчування на 2020-2022 

роки», від 19.08.2020 №245 «Про невідкладні заходи щодо запобігання спалахам 

гострих кишкових інфекцій та харчових отруєнь серед дітей у закладах освіти 

області», розпорядження Боянської сільської ради №10-о/д від 03 лютого 2021 

року «Про посилення контролю та безпеки організації харчування у закладах 

освіти Боянської сільської ради» та з метою посилення контролю щодо надання 

якісних послуг з організації харчування у закладі освіти, 

 

НАКАЗУЮ: 
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1. Завідуючій господарством Стрієнку О.Г. та медичній сестрі                   

Міхалчан Ф.В.: 

1.1. Вжити невідкладних заходів щодо впровадження нового Санітарного 

регламенту та при організації харчування дотримуватись умов використання 

основних груп харчових продуктів. 

1.2. Забезпечити до 01.09.2021 у повному обсязі впровадження системи 

управління безпечністю харчових продуктів – НАССР у закладах освіти 

відповідно до вимог ст. 20, 21 Закону України № 771 «Про основні принципи 

та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та тримати на 

контролі питання безпеки за харчування у закладі освіти. 

1.3. Вжити невідкладних заходів щодо дотримання фінансової дисципліни в 

питаннях організації харчування учнів (вихованців) закладу. 

1.4. Посилити контроль: 

1.4.1. За надходженням продуктів харчування і продовольчої сировини та 

реєстрацією супровідних документів, що свідчать про їх якість та 

походження. 

1.4.2. За виконанням натуральних норм харчування (наборів продуктів). 

1.4.3. За дотриманням умов і термінів зберігання продуктів харчування. 

1.5. Неухильно дотримуватися санітарно-гігієнічних вимог і санітарно-

протиепідемічних правил, особистої гігієни працівників, які пов’язані з 

організацією харчування дітей, санітарно-гігієнічного режиму на 

харчоблоках та в їдальнях. 

 

2. Категорично заборонити: 

2.1. Використання у їдальнях закладів освіти готового м’ясного фаршу, м’яса 

та яєць водоплаваючої птиці, м’яса, яке не пройшло ветеринарного контролю, 

м’ясних обрізів, субпродуктів (діафрагми, крові, легенів, нирок, голови тощо, 

за винятком печінки та язика), свинини жирної, річкової та копченої риби, 

вершково-рослинних масел та масел з додаванням будь-якої іншої сировини 

(риби, морепродуктів тощо), м'ясо-ковбасні вироби промислового 

виробництва, рибні продукти промислового та кулінарного виробництва, 

студнів, зельців, фаршмаків, грибів, молока-самоквасу, сметани, фляжного 

молока та сиру м’якого без термічної обробки, рибні, м’ясні, плодоовочеві та 

інші консерви промислового виробництва без додавання цукрів та 

підсолоджувачів, солодких газованих напоїв, нарізних салатів з майонезом, 

оцтом, сметаною. 

2.2. Реалізацію у шкільних буфетах кондитерських виробів з кремами, 

морозива, солодких газованих напоїв, квасу, натуральної кави, грибів, соусів, 

перцю, майонезу, виробів у фритюрі, у тому числі чіпсів, сухариків, виробів 

швидкого приготування, м'ясо-ковбасні вироби промислового виробництва, 

рибні продукти промислового та кулінарного виробництва, продуктів, що 



містять синтетичні барвники, ароматизатори, підсолоджувачі, підсилювачі 

смаку, консерванти, продуктів, які не містять у своєму складі необхідних для 

організму дитини корисних речовин.  

2.3. Реалізацію та вживання несертифікованої продукції рослинництва, що 

надходить до закладів освіти без відповідного сертифіката або результатів 

дослідження хімічної лабораторії Держпродспоживслужби на вміст залишків 

нітратів та отрутохімікатів та продуктів харчування, термін придатності яких 

закінчився. 

2.4. Виготовлення овочевих, фруктових та інших консервів в умовах закладів 

освіти. 

 

3. Класним керівникам та класоводам: 

3.1. Активізувати просвітницько-роз’яснювальну роботу серед дітей та 

батьків з питань раціонального та збалансованого харчування, профілактики 

кишково-шлункових інфекцій та додержання правил особистої гігієни. 

 

4. Контроль за виконанням наказу покласти на заступника директора з 

виховної роботи Жалба С.Г. 

 

 

Директор школи                                                              А.В. Бота 

 

З наказом ознайомлені: ____________ С.Г.Жалба__________ О.Г.Стрієнку 

________Ф.В.Міхалчан 


